
四川体育职业学院 2022 年
食堂食材配送需求

一、采购预算

本项目预算金额 3200 万，金额均为预估数，具体按实

际供货结算金额。

二、服务时间

2022 年 1 月-2022 年 12 月

三、服务内容及要求

（一）配送种类

水(海)产品、冻品、蔬菜、水果、禽类、禽蛋类、肉类

（猪肉、牛肉、羊肉）、米、面、油、干货类、调味品、小

食品、饮料、奶制品、厨房日用百货等多个种类。

（二）服务要求

1.中标人必须自行提供配送服务，不得将配送项目进行

任何方式的转包、分包。

2.鲜猪肉、禽类的配送应有专用冷藏保险设备（如冷藏

车），供应商应该有超过 200 平方米的冷冻、冷藏库，有总

面积不低于 2000 平米的能够满足食材存放、分拣、物流、

办公等工作需要的场地。为保证配送食材安全，所有设施设

备及所需场地不能为共享模式。

3、冷冻、冷藏配送车辆不少于 9 辆，普通配送车辆不

得少于 10 辆。

4.中标人应做好食品安全的保障工作。



1) 配送企业必须按需求方所填订单配送，按规定时间

送达学校，确保学校食品新鲜、优质、安全、可靠。

2）配送企业提供的食品原材料，必须符合国家相关标

准以及生鲜产品行业标准，配送食材价格须按大宗采购价、

低于市场零售价格提供。

3）配送企业应建立出入库台账。中标人对所供产品的

食品安全负责，建立 24 小时监控体系，大米、面粉、菜籽

油必须粘贴印有供应商详细信息的封条。所有配送产品在配

送前，必须由供应商自行查验。所有产品必须进行入库登记

备案，在出库前再次检查产品的有效期、包装等。肉类产品

留样保存 72 小时，其余产品留样保存一周。

4）配送人员应具备有效的健康合格证明，配送车辆应

符合相关卫生要求，做到每日清洗、消毒并做好消毒记录。

配送车辆工作人员至少保证 2 人上岗，并且都必须持有公安

机关出具的三年内无犯罪、吸毒史证明或承诺，卫生防疫部

门出具的健康合格证明。采用双人双锁管理。

5) 建立责任追究制度。采购人将定期或不定期对学校

食堂和配送企业，对食堂食品原材料配送工作进行督查。对

配送企业提供不合格产品或不按要求配送，影响学生正常就

餐的将按合同约定酌情扣除履约保证金，情节严重的取消配

送资格，没收履约保证金，因配送物资引发的食品安全事故

或造成责任事故的取消供应商配送资格，无条件解除合同，

没收履约保证金并将追究其法律责任。



6）建立退出机制。配送企业履约过程中，因质量、服

务、恶意改价等方面发生重大违约情况，或学校连续两次对

其测评结果满意率低于 80%，采购方有权解除配送合同，并

保留追究法律责任的权利。

5.采购方对中标人的价格进行实时监控，定期对所供食

品的质量进行检验检疫。对违反价格规定或供应不合格产品

的供应商进行实时处理。中标人应自行承担所供食品的食品

安全责任，接受相关部门的监督检查。

6.供应商对配送物资在配送过程中要做好保鲜、保质措

施，同时不得喷洒有毒有害物质进行保鲜或保质。否则一经

查实，解除合同并承担相应的责任。

7.供应商应具有组织配送、调运、分拣、包装、二次搬

运的能力。供应商具有固定的配送网点服务能力。

8.所送货物均在学院食堂现场承担必要的初加工，初加

工人员不得少于 18 人，初加工人员要求稳定，必须提供健

康证、身份证、劳动合同。水产品、鱼类、家禽类原材料需

进行现场加工至烹饪前，鸡鸭类应去除内脏，蔬菜类应加工

至去皮，烂叶。

9.供应商应有质量管理体系认证、环境管理体系认证、

职业健康安全管理体系认证、食品安全管理体系认证、食品

安全管理员。

10.本项目收取履约保证金，金额建议在合同金额的 3%。

四、配送要求



(一)所有货物必须无条件按采购人规定的时间，按时运

送到指定的地点。

(二)肉类供应必须在货物送达时提供检验检疫合格证

明，否则采购人有权直接拒收。

（三）外地生鲜禽应有其所在地农业部门的检疫合格证

明或检疫验讫标识，生鲜禽类必须保证新鲜。

（四）采购人发现质量等问题，中标人必须按要求及时

予以解决。

(五)运输工具、配送人员、包装材料和货物运输途中的

防护措施必须符合相关规定和要求。

(六)每次供货必须向采购人提供当批次质量检验合格

证等证明。

(七)货物的标签标识内容必须真实，符合国家法律法规

规定，并符合相应产品（标签）标准的要求，标明产品名称、

厂名、厂址、配料表、生产日期、保质期等。

（八）运输工具、配送人员、包装材料和货物运输途中

的防护措施必须符合相关规定和要求。

五、食品安全及质量要求

1.所有食材质量必须达到《中华人民共和国食品安全法》

及相关法律法规的要求，并出具食品安全保障承诺书。中标

人所供应食材能够索票索证和溯源，并按规定按时足量刷溯

源卡,每日需及时在成都市食品流通溯源电子商务服务平台

填报完善各个校区全品类食材溯源信息（包括进货时间、采



购人、动物检疫票据和肉类品质票据以及预包装食材生产日

期及有效期）等上传工作。

2.一旦出现食材质量问题，一切经济责任和法律责任全

部由中标人承担，采购人不承担任何责任。

3.因供货质量原因，引起采购人食品安全事故，供应商

除赔偿当期的原材料损失外，还应对由此引起的其他延续损

失给予全额赔偿(包括医疗)，并承担其他相应法律责任。

4.中标人按照卫生防疫要求定期提供相应的食品出厂

合格证，检疫证等相关证件。

（1）大宗货物粮油，米面，干杂，肉类等食材应按照

卫生防疫站和食品安全要求定期提供相应的食品出厂合格

证、检疫证等证件复印件，不得向采购人供应违禁食品添加

剂或使用了违禁食品添加剂的食材。

（2）因采购人行业特殊性，运动员所用猪、牛、羊肉

采购必须由品牌生产企业授权，投标人中标后，须在签订采

购合同前向采购人出具生产企业针对本项目的授权书原件。

中标人要与品牌生产企业共同加强对养殖环节的把控，严禁

喂养含瘦肉精类的违禁添加剂，固定养殖基地的货源，不供

应非指定养殖合作供应商之外散户的货品，做到源头可控，

并对应和加强完善采购人行业的检测手段和标准，对向采购

人所供肉制品实行严格的逐头安全检疫，每日提供瘦肉精尿

检报告，每季度提供一次权威部门瘦肉精检测报告，并向采

购人提交确保不出现瘦肉精等类似违禁添加剂事故的安全

承诺书。中标人要从猪牛羊肉生产商订货开始，对采购人预



定肉类进行专用包装或提供对应数量的票据，中标人和生产

企业要确保采购人每日使用肉类数量、品类在官方溯源平台

上可以随时查看、核对。禁止使用含有瘦肉精兴奋剂（盐酸

克伦特罗、沙丁胺醇、莱克多巴胺、群脖龙等）的违禁食品

添加剂。

（3）针对其他肉类（含但不限于猪、牛、羊肉；家禽

肉；水产品类等），投标人同样应完全尊重采购人的行业惯

例和要求，确保所供应食品中不出现违禁添加剂，所供肉制

品不得含有瘦肉精等类似或等同于兴奋剂成分。所有食材必

须严格按照甚至高于《中华人民共和国农业部公告第 235 号》

和其他运动员食品检测标准（如有）执行。在履行合同过程

中，一经发现有违反相关规定的行为，采购人有权立即无条

件终止合同，并追究相关法律责任。

（4）猪、牛、羊肉每批次货品提供厂家瘦肉精检测报

告，检测指标至少包括，莱克多巴胺；沙丁胺醇；盐酸克伦

特罗；氯霉素。每年根据采购人要求，不低于 2 次提供第三

方检测报告。中标人要全力配合，一旦发现含瘦肉精等类似

违禁添加剂的原料，采购人有权解除本合同，合同解除效力

自采购人书面通知送达中标人之日起生效，采购人解除合同

后，有权追究中标人的违约责任。

（5）散装生鲜禽类应提供《动物产品检疫合格证明》，

外地生鲜禽应有其所在地农业部门的检疫合格证明或检疫

验讫标识，生鲜禽类必须保证新鲜。



（6）配送的调料、干杂类须是正规厂家生产，并具有

质量合格证书且无任何添加剂的优质产品、所有货品严格按

照成都市相关食品安全要求使用预包装。

（7）水果、蔬菜农药残留限量标准必须达国家标准，

豆腐、豆芽产品必须符合国家相关标准以及生鲜产品行业标

准。蔬菜必须保证新鲜，符合成都市溯源体系的要求。

（8）若供应商所提供物资的质量因不符合相关质量标

准，导致采购人被卫生防疫、检疫部门处罚，所产生的罚款

费用由供应商全额承担，将依据合同条款进行处罚，情节严

重者终止合同，并按合同违约条款进行赔偿。

（

（



中标人在配送牛羊肉时，须向采购人提供产品生产厂家

出具的厂检合格单，检测项至少包括“盐酸克伦特罗、沙丁

胺醇、莱克多巴胺、氯霉素”等内容，检测结果须为“未检

出”。

六、询价定价机制

（一）询价定价范围：指食堂所需的米、面、油、禽、

蛋、肉类、蔬菜、干杂、调味品、百货商品等。

（二）询价组成员组成：由后勤处、膳食科、财务处及

纪检监察审计处抽调人员及食堂管理员、库管等人组成，每

月到市场询价 1 次。原则上双方分头询价，询价小组也可根

据实际情况邀请供应商参加。

询价组人员必须认真对待询价工作，确保每次询价价格

的真实性。必须认真及时填写《采购询价登记表》，并以此

作为与供应商协商确定结算价格的重要参考依据。

（三）定价周期：每月 25 日以前由供应报价，月末最

后三天选其中一天询价，次月 1 日执行新价格，双方约定供

应品种、规格参数，根据询价结果双方共同确定下一个月的

执行价。米、面、油、禽蛋、干杂、厨房日用杂件、调味品、

冷冻调理食品类、面条面皮类、豆制品及其他类的价格调整

周期为一个季度，季度调价周期的物资供应商每季度末 25

日之前报价；猪肉、禽肉兔肉、牛羊肉、水产品、海产品、

蔬菜、水果等的价格调整周期是一个月，月调价周期的物资

供应商每月末 25 日之前报价；如遇特殊原因，甲方询价小



组未及时询价，甲方可暂时沿用上一周期的结算价格，但沿

用期不超过 30 天。

（四）价格动议：价格一经认可，在约定的时期内，无

论市场价格涨跌，双方均不得擅自对食材价格进行调整。如

果遇自然灾害等不可抗力因素影响，导致部份品种暴涨暴跌

幅度超过或低于上次市场询价 10％时，甲方或乙方才可提

出价格调整动议，由双方共同对市场进行调查并确定价格。

甲方原则上不采购未询到价格的食材，特殊情况确需采购的，

或对价格有争议的食材，双方可采取共同询价方式或根据过

去执行价格协商确定价格，但执行价格不得高于询价市场零

售价。

（五）价格确认与执行

包

号
价格浮动比例 备注

1

水(海)产品类
下浮 %或

上浮 %

原则上以

青石桥海产品批

发市场价为基础

蔬菜、水果 下浮 %

原则上以白

家批发市场价为

基础

冷鲜肉类(猪肉、

牛肉、羊肉)
下浮 %

原则上以品

牌肉类直营店零

售价为基础(品类

较为齐全)



其他品类

（奶制品除外）

下浮 %

或上浮 %

原则上以白

家批发市场价为

基础

(1)投标人的价格中应包含食材价格、运费、仓储、二

次搬运、税费、初加工服务费、检测费，人员费用及其他完

成本次项目的一切所需费用。

(2)①水(海)产品:以青石桥批发市场价为基础上浮或

下浮，上浮不超过 3%，但不得恶意低价，必须保障食材的质

量和安全;

②蔬菜、水果以白家批发市场价为基础下浮；

③冷鲜肉类(猪肉、牛肉、羊肉)以品牌肉类直营店零售

价为基础(品类较为齐全)下浮;

④其他所有品类以白家批发市场价为基础上浮或下浮，

但上浮比例不超过 3%。

⑤奶制品属特殊产品，需要保鲜冷藏装备及时送达各校

区，定价原则上以出厂价为基准，最终不得超过超市零售价，

由供需双方共同确定价格执行。

注：本月未询价的物资，可通过双方协商到就近市场再

次询价或参照上月执行价执行，为未经膳食科允许，供应商

不得擅自供应询价单以外物品。

(3)中标人应当严格按照上述价格承诺执行采购单位的

每次订单需求，每月进行一次市场询价，然后根据承诺上浮

或下浮比例确定采购食材品种的价格，再根据实际订单月底

提供发票给采购人。



七、投标人具备条件

1、在中华人民共和国境内注册且具有独立法人资格的

合法企业。

2、具有良好的商业信誉和健全的财务会计制度。

3、具有履行合同所必需处设备和专业技术能力。

4、有依法缴纳税收和社会保障的良好记录。

5、必须具有有效期内的《营业执照》、《食品经营许

可证》。

6、所有食材质量必须符合《中华人民共和国食品安全

法》、《食品卫生法》、《动物防疫法》及其他相关法律法

规的要求。

7、本项目不接受联合体投标。

8、供应商在参加政府采购活动前，被纳入法院、工商

行政管理部门、税务部门、银行认定的失信名单且在有效期

内，或者在前二年政府采购合同履约过程中及其他经营活动

履约过程中未依法履约被有关行政部门处罚的，本项目不认

定其有良好的商业信誉。

八、交货地点

由采购方指定

九、配送公司考核机制

第一条 为了持续有效监督供应商，确保供应商能提供

符合国家质量标准的产品和稳定的服务质量，满足我院食堂

对产品质量与安全、服务质量的需求，后勤处特制定本考核

办法。





2、每次考核满分为 100 分，考核得分 80 分及以上为合

格，80 分以下为不合格。

2.1 每次考核低于 80 分，每分扣取履约保证金 1000 元。

2.2 一次考核分低于 60 分或服务期内累计三次考核不合

格者，取消供应商供货资格，并扣取剩余履约保证金。

第七条 有以下情形者，取消供应商供货资格，并扣取

全部履约保证金。

1、供应商随意断货累计 2 次的；

2、累计 3 次未提供检验报告或其它合法手续的；

3、提供伪劣、三无产品，以次充好，以假冒真，数量

上缺斤短两等违规行为的；

4、所提供的产品造成较大食品安全事故的；

5、因供应商原因造成其他严重后果的；

6、供应商被相关部门查封的；

7、有送礼、回扣等行为的；

8、供应商之间或供应商与工作员之间有违规串通行为

的；

9、拒绝执行询价价格、有主观故意改价抬价行为的；

10、违反国家相关法律法规，以及不履行招标文件或响

应文件要求的。

第八条 如供应商被取消，按评标顺序依次递补供应商。

附：《四川体育职业学院物资供应商扣分细则表》

附件：









以上内容可根据工作实际予以补充完善,违约金在履约

保证金中扣取。


